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Fachschule fiir Land- und Ernahrungswirtschaft o
Halbenrain - St. Martin N ot

Auch heuer starteten wir das Projekt "Get a job - DEINE Chancen im Tourismus" in
Kooperation mit der Wirtschaft am 20. Oktober 2006. Im Projekt recherchierten die
Schilerlnnen des 2. Jahrganges uber ihre Wunschberufe und erarbeiteten dessen Sonnen- und
Schattenseiten.

Sie interessierten sich fir Berufe im Tourismus
und fir die Sparten:

Bildung, Soziales und Gesundheit

Handel, Wirtschaft und Verkehr

Land- und Forstwirtschaft

Lebens- und Genussmittel

e Weitere Dienstleistungen

Die Schilerlnnen fihrten in 14 Tourismus-
betrieben ein Unternehmerinterview durch.

Mit viel Freude und Engagement arbeiteten alle
im Projekt! Das Projekt leiteten
Fr. Diplompé&dagogin Ing. Ingrid Wagner und
Fr. Diplompadagogin Waltraud Bauer. Das
Training flr das Bewerbungsgesprach war sehr |
intensiv. und die Videoanalyse flur alle
Teilnehmer eine motivierende Erfahrung.
Die Projektprasentation am 15. November wurde
vom Schulchor musikalisch umrahmt. Es
moderierten Verena Hirschmann und Nicole
Kaufmann. Dieser Abend endete genussvoll.
Beim Festmahl stellten die Schilerlnnen ihr
praktisches Kénnen unter Beweis .

In den berufspraktischen Tagen arbeiteten die
Schilerlnnen in den ausgewahlten Betrieben um
einen Einblick in den Berufsalltag zu bekommen.
Arbeitgeber und Schilerinnen waren vom
Berufspraktikum sehr begeistert.

Wir danken diesen Betrieben fur die gute
Zusammenarbeit.

DF
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Am 9. November feierten wir, als St. Martiner Schule NEUES aus der SCHLOSSKUCHE
Martini. Tradition ist das Ganslessen. Pariser Herzen

Um einige unserer Ehren- r _ 10 dag Rohmarzipan

gaste zu nennen: ]

Hr. Blirgermeister Ing. "

5 dag Staubzucker

Dietmar Tschiggerl, 1St Zitrone (Saft)
Hr. Dechant Niederl, 1 St Ei
Hr. Kaplan Johannes 10 dag weiche Margarine

Lang,
Hr. Dr. Engelbert
Frahwirt mit Gattin,

10 dag Mehl
7,5 dag Maisstarkemehl

- Fr. FSOL Maria Schmid, 1 Prise  Salz

Fr. FSOL Theresia 1 KL Backpulver
B ‘3{ Gartner, Fr. VDIr |pglie:  heiRe Weichselmarmelade
‘™| Elisabeth Doupona und

Fr. Schulrat Marianne
Ladenhauf-Lieschnegg. » Rohmarzipan, gesiebter Zucker,
! Am spdten Nachmittag Zitronensaft, Ei und weiche
feierten die Kinder- Margarine mit dem Mixer

g {gartenkinder ihr cremig ruhren

Laternenfest im Schloss. | ¢ Mehl, Maisstérke, Salz und

. o . . o Backpulver unterziehen.
BeimChristkindimarkt arbeiteten wir wie jedes Jahr | ¢ Diese Masse in einen Spritzbeutel

aktiv. mit. Beim Verkaufsstand im 1. Stock boten wir mit gezackter Tille fllen.
selbst gemachte Filzapfel, Lebkuchen, Engerl und Sterne | ¢ 2 kleine Tropfen eng

zum Verkauf an. nebeneinander spritzen
Wir freuen uns Uber - (= ein Herz)

unser gut besuchtes » Ca. 10 Min im vorgeheizten
Schlosscafé und das Rohr auf 180 °C backen.
Wiedersehen  vieler » Mit Marmelade jeweils

Absolventinnen. Die 2 Herzen zusammensetzen
hausgemachten Mehl- » Bezuckern

speisspezialititen
waren ein Renner.

Bestreuen: Staubzucker

Viel Freude beim Backen und
ein frohes Weihnachtsfest
. ) winscht Ihnen

Im Advent pflegen wir das Brauchtum: Dipl-Pad. Waltraud Bauer

. Jeder Schiuler bindet seinen eigenen Adventkranz und
dekoriert ihn in seinem Stil.

. Der groRe Adventkalender im Speisesaal stimmt uns auf
Weihnachten ein.

. Wichteln - den anderen bewusst wahrnehmen - mit kleinen
Uberraschungen versiiRen sich die Schiilerinnen den Advent.

. Beim Nikolaustisch wartete fur jeden ein Sackchen mit
einem ermutigenden Brief.

. Herbergsuche im Schloss

. Rorate zur Aukapelle — zu FuR mit brennenden Fackeln ma-
chen wir uns auf den Weg.

. Eine gemeinsame Weihnachtsfeier im Speisesaal mit ,,[Entwichteln® bildet den Abschluss.

Kreatives Basteln und das Backen von Weihnachtskeksen und Lebkuchen tragen zur

weihnachtlichen Stimmung in der FS Halbenrain bei.
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Land- und Erndhrungswirtschaft

Halbenrain — St. Martin
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SCHLOSS
HALBENRAIN

C2CO>rZ=mM

Schulpréasentation

s Tag der offenen T

13.00 Uhr
14.00 Uhr

Wir freuen uns auf DIenStaQ’ 23012007

Zum runden Geburtstag mochten wir unserer
Fr. FSDir. Ing. Leopoldine Tschiggerl und der
Kollegin Fr. Dipl-Pad. Veronika Pfeifer gratulieren.

Liebe Fr. Direktor wir danken Dir fur Dein Engage-
ment und Deinen Einsatz!

Ein frohes Weihnachtsfest und einen guten Start ins
g neue Jahr wiinscht Ihnen Waltraud Bauer fur das
~ Team der

Fachschule fr Land- und Erndhrungswirtschaft

Halbenrain - St. Martin
8492 Halbenrain & 03476/2069 Fax:03476/2069 -3 L
e-mail: fshalbenrain@stmk.gv.at & SCHL@qq
Besuchen Sie unsere Homepage: www.fshalbenrain.eduhi.at HaL BENRAI N




